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MENUAUSWAHL  
 

 

_________________________________________________________________________ 

 

 

 

LIEBER GAST 

 

ES FREUT UNS AUSSERORDENTLICH, DASS WIR IHNEN UNSERE 

MENU-VORSCHLÄGE UNTERBREITEN DÜRFEN. 

 

DIE MENUS KÖNNEN SIE SELBER ZUSAMMENSTELLEN 

WIR BERATEN SIE GERNE NACH IHREN WÜNSCHEN. 

DA UNSERE KÜCHE MIT FRISCHPRODUKTEN ARBEITET, 

KÖNNTE ES ZU SAISONALEN EINSCHRÄNKUNGEN KOMMEN. 

 

BEACHTEN SIE BITTE, DASS SIE DIE PERSONENZAHL SO GENAU 

WIE MÖGLICH ANGEBEN, DA WIR ABWEICHUNGEN AB DREI 

PERSONEN IN RECHNUNG STELLEN MÜSSEN. 

 

GERNE BERATEN WIR SIE PERSÖNLICH BEI IHRER MENUAUSWAHL. 

 

 

IHRE  

FAMILIEN SCHMID 
 

 

INHALTE 
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_________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

SALATE 
 

 

GRÜNER SALAT  FR.   9.00 

 

 

GEMISCHTER SALAT  FR.   12.00 

 

 

NÜSSLISALAT MIT EI  FR.   12.00 

 

 

NÜSSLISALAT MIT LACHSSTREIFEN FR.   17.00 

 

 

TOMATENSALAT AUF RUCCOLABEET  FR.   12.00 

 

 

 

 

SUPPEN 
 

 

BOUILLON MIT FLÄDLI  FR.   8.00 

 

 

 

HAUSGEMACHTE KÜRBISCRÈMESUPPE  FR.   12.00 

 

 

 

HAUSGEMACHTE STEINPILZCRÈMESUPPE  FR.   12.00 

 

 

 

HAUSGEMACHTE WEISSWEINSUPPE  FR.   12.00 

 

 

 

BÜNDNER GERSTENSUPPE  FR.   12.00 
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VORSPEISEN TELLER 
 

 

 

LACHSTATAR-MOUSSE GARNIERT FR.   18.00 

 

 

 

ANTIPASTI TELLER MIT  FR.   25.00 

LACHS UND BÜNDNERFLEISCH 

 

 

 

KLEINER BÜNDNER TELLER FR.   17.00 

 

 

 

BÜNDNERFLEISCH CARPACCHIO FR.   17.00 

MIT MAIENFELDER APFELESSIG 

 

 

 

VITELLO TONNATO  FR.   22.00 

 

 

 

ROHSCHINKEN MIT MELONE FR.   17.00 

 

 

 

SAISONTERRINE MIT SELLERIESALAT FR.   18.00 

 

 

 

CAPUNS GRISCHUNS FR.   17.00 

 

 

 

SEEZUNGENFILET AN ZITRONENSAUCE FR.   22.00 

SERVIERT MIT SCHWARZEM REIS 
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HAUPTGÄNGE  SEITE 3 

 

 

_________________________________________________________________________ 

 

 

 

SCHWEIZER SCHWEINE-FLEISCH 
 

 

 

 

SCHWEINSSTEAK MIT STEINPILZRAHMSAUCE FR.   28.00 

CROQUETTEN UND GEMÜSE 

 

 

 

SCHWEINSSTEAK AN SENFSAUCE FR.   28.00 

SERVIERT MIT ROTWEINRISOTTO UND GRILLTOMATE 

 

 

 

SCHWEINSRÜCKEN AUS DEM OFEN AN ROSMARINJUS FR.   28.00 

SERVIERT MIT POMMES FRITES UND ZUCCHETTI 

 

 

 

SCHWEINSRÜCKEN AUS DEM OFEN  FR.   28.00 

AN ZWETSCHGENSAUCE SERVIERT 

MIT BÜNDNER POLENTA UND GRÜNEN BOHNEN 

 

 

 

SCHWEINSGESCHNETZELTES ZÜRCHERART FR.   28.00 

SERVIERT MIT BUTTER RÖSTI 

 

 

 

SCHWEINSGESCHNETZELTES „RIZ CASIMIR“ FR.   28.00 

SERVIERT MIT REIS UND FRÜCHTEN 

 

 

 

SCHWEINSCORDONBLEU FR.   30.00  

MIT BÜNDNERFLEISCH UND BERGKÄSE 

POMMES BOULANGÈRE UND KAROTTEN 
(BIS 40 PERSONEN) 
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SCHWEIZER HUHN 
 

 

 

POULETBRUST AN SENFSAUCE FR.   28.00 

SERVIERT MIT BÜNDNER PIZOKELS UND GEMÜSE 

 

 

 

POULETBRUST AN THAICURRYSAUCE FR.   28.00 

SERVIERT MIT BUTTER-REIS UND FRÜCHTEN 

 

 

 

 

VEGETARISCHE MENU 
 

 

 

BÜNDNER GEMÜSEPIZOKELS FR.   25.00 

AN EINER FEINEN RAHMSAUCE 

 

 

 

ASIATISCHES REISGERICHT  FR.   23.00 

MIT GEMÜSE UND CURRY 

  

 

 

 

SPAGHETTI  ARRABIATA FR.   20.00 

AN EINER RASSIGEN TOMATENSAUCE 

 

 

 

GERNE BIETEN WIR IHNEN AUCH EIN SORTIMENT VON UNSEREN BIOTEIGWAREN AN. 

DIESE KÖNNEN WIR IHNEN JEDOCH NUR NACH ABSPRACHE DER PERSONENZAHL UND 

DER MENUBESPRECHUNG ANBIETEN. 
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RINDFLEISCH 
 

 

RINDSGOULASCH AN BRAUNER SAUCE FR.  28.00 (SCHWEIZ) 

SERVIERT MIT BÜNDNER POLENTA 

UND GRÜNEN BOHNEN 

 

 

 

ROASTBEEF AN KRÄUTERSAUCE FR.  45.00 (IMPORT) 

SERVIERT MIT CROQUETTEN UND GEMÜSE FR.  47.00 (SCHWEIZ) 

 

 

 

RINDSFILETSTREIFEN AN PFEFFERSAUCE FR.  48.00 (IMPORT) 

SERVIERT MIT BÜNDNER PIZOKELS UND GEMÜSE FR.  53.00 (SCHWEIZ) 

 

 

 

RINDSFILETSTREIFEN STROGANOFF FR.  48.00 (IMPORT) 

SERVIERT MIT BUTTER REIS UND GRILLTOMATE FR.  53.00 (SCHWEIZ) 

 

 

 

RINDSFILET AUS DEM OFEN AN ROSMARINJUS FR.  50.00 (IMPORT) 

SERVIERT MIT POMMES DAUPHINE UND GEMÜSE FR.  55.00 (SCHWEIZ) 

 

 

 

CHURER SAUERBRATEN FR.  38.00 (SCHWEIZ) 

SERVIERT MIT KARTOFFELSTOCK UND GEMÜSE 

 

 

SCHWEIZ – IMPORT 

 

LIEBE GÄSTE 

 

WIR SERVIEREN NACH MÖGLICHKEIT IMMER SCHWEIZER FLEISCH AUS  

TIERGERECHTER HALTUNG. 

 

BEIM RINDFLEISCH KANN MAN SICH JEDOCH BEI UNSEREN GERICHTEN  

AUCH FÜR IMPORTFLEISCH AUS AUSTRALIEN, NEUSEELAND, ARGENTINIEN,  

URUGUAY ETC. ENTSCHEIDEN. DIESES FLEISCH IST DEUTLICH GÜNSTIGER IM EINKAUF 

ALS DAS SCHWEIZER PRODUKT. SIE KÖNNEN ALSO SELBER ENTSCHEIDEN, OB SIE DAS 

SCHWEIZER FLEISCH BEVORZUGEN.  
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SCHWEIZER KALBFLEISCH 
 

 

 

KALBSGESCHNETZELTES „ZÜRCHERART“ FR.   38.00 

SERVIERT MIT BUTTER RÖSTI 

 

 

 

KALBSGESCHNETZELTES  „ DOMLESCHGERART“  FR.   39.00 

AN STEINPILZRAHMSAUCE  

SERVIERT MIT BÜNDNER PIZOKELS UND GRILLTOMATE 

 

 

 

KALBSGESCHNETZELTES „RIZ CASIMIR“ FR.   38.00 

SERVIERT IM REISRING MIT FRÜCHTEN GARNIERT 

 

 

 

KALBSRÜCKEN IM OFEN GEBACKEN FR.   55.00 

SERVIERT MIT POMMES FRITES UND BOHNEN 

 

 

 

 

 

 

FISCHGERICHTE 
 

 

 

LACHSSTEAK  FR.  35.00 

GEBRATEN  

SERVIERT MIT BUTTER REIS UND SPINAT 

 

 

 

ZANDERFILET  AN GEMÜSERAHMSAUCE FR.  37.00 

GEDÄMPFT  

SERVIERT MIT SALZKARTOFFELN UND GEMÜSE 

 

 

 

 

 

_________________________________________________________________________ 
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BÜNDNER GERICHTE 
 

 

 

CHURER FLEISCHTORTE  FR.   27.00 

SERVIERT MIT KABISSALAT 

 

 

 

PUSCHLAVER LUGANIGHE  FR.   30.00 

SERVIERT MIT PIZZOCCHERI NERI 

 

 

 

DOMLESCHGER BIO-HAUSWURST AUF  FR.   25.00  

LAUCHGEMÜSE MIT SALZKARTOFFELN SERVIERT 

 

 

 

MALUNS MIT APFELMUS FR.   24.00 

UND BÜNDNER BERGKÄSE 

 

 

 

CAPUNS GRISCHUNS FR.   28.00 

 

 

 

GEMÜSEPIZOKELS FR.   25.00 

 

 

 

 

 

 

GERNE STELLEN WIR IHNEN EIN BÜNDNERMENU ZUSAMMEN. 

UNSER HAUS FÜHRT AUCH BIOPRODUKTE DIREKT VOM BAUERNHOF. 

DIESE WERDEN JE NACH SAISONANGEBOTEN ZUSAMMENGESTELLT. 

THOMAS SCHMID BERÄT SIE GERNE PERSÖNLICH 

 

 
 
 
 
 
_________________________________________________________________________ 
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MENU NR. 1 

 

GEMISCHTER SALAT 

** 

SCHWEINSRÜCKEN AUS DEM OFEN  

SERVIERT MIT POMMES FRITES UND BOHNEN 

** 

ZIMTEIS MIT ZWETSCHGEN 

 
FR. 35.00 OHNE DESSERT 

FR. 43.00 MIT DESSERT  ZUSCHLAG FÜR SAALSERVICE FR. 5.00 

 

 

MENU NR. 2 

 

HAUSGEMACHTE KÜRBISCRÈMESUPPE 

** 

SCHWEINSGESCHNETZELTES ZÜRCHERART 

SERVIERT MIT BUTTER RÖSTI 

** 

SCHOKOLADENKÜCHLEIN 

 
FR. 35.00 OHNE DESSERT 

FR. 45.00 MIT DESSERT  ZUSCHLAG FÜR SAALSERVICE FR. 5.00  

 

 

MENU NR. 3 

 

SAISONBLATTSALAT 

** 

POULETBRUST AN SENFSAUCE 

SERVIERT MIT BUTTER REIS UND ZUCCHETTI 

** 

SWISSEIS 

 
FR. 35.00 OHNE DESSERT 

FR. 45.00 MIT DESSERT  ZUSCHLAG FÜR SAALSERVICE FR. 5.00 

 

 

MENU NR. 4 

 

BÜNDNER GERSTENSUPPE 

** 

RINDSGOULASCH MIT  

BÜNDNER POLENTA UND ZUCCHETTI 

** 

CHURER APFELKÜCHLEIN 

 
FR. 35.00 OHNE  DESSERT 

FR. 43.00 MIT DESSERT  ZUSCHLAG FÜR SAALSERVICE FR. 5.00 

_________________________________________________________________________ 
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MENU NR. 5 

 

BÜNDNERFLEISCH CARPACCIO  

AN MALANSER APFELESSIG 

 

** 

HAUSGEMACHTE  

WEISSWEINCRÈMESUPPE 

 

** 

KALBSGESCHNETZELTES „DOMLESCHGERART“ 

AN EINER FEINEN STEINPILZRAHMSAUCE 

SERVIERT MIT BÜNDNER PIZOKELS UND BOHNEN 

 

** 

HAUSGEMACHTES AMARETTOPARFAIT 

 

FR. 75.00  KEIN ZUSCHLAG FÜR SAALSERVICE 

 

 

MENU NR. 6 

 

HAUSGEMACHTE KÜRBISCRÈMESUPPE 

 

** 

RINDSFILETSTREIFEN STROGANOFF  

SERVIERT MIT BUTTER REIS UND GRILLTOMATE 

 

** 

HAUSGEMACHTE TOBLERONEMOUSSE 

 

FR. 77.00  KEIN ZUSCHLAG FÜR SAALSERVICE 

 

 

MENU NR. 7 

 

NÜSSLISALAT MIT LACHSSTREIFEN 

 

** 

KALBSRÜCKEN MIT STEINPILZRAHMSAUCE 

SERVIERT MIT POMMES FRITES UND GEMÜSE 

 

** 

ZITRONENCRÈME MIT BEEREN 

 

FR. 88.00  KEIN ZUSCHLAG FÜR SAALSERVICE 
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MENU NR. 8 

 

HAUSGEMACHTE STEINPILZRAHMSAUCE 

 

** 

CAPUNS GRISCHUNS 

 

** 

BIO HAUSWURST AUF LAUCHGEMÜSE UND KARTOFFELN 

 

** 

DESSERTTELLER 

 

 

FR. 55.00  KEIN ZUSCHLAG FÜR SAALSERVICE 

 

 

 

MENU NR. 9 

 

ZANDERFILET AN GEMÜSERAHMSAUCE MIT REIS 

 

** 

SELLERIE-APFELCRÈMESUPPE MIT CURRY  

 

** 

 

RINDSFILETSTREIFEN MIT STEINPILZRAHMSAUCE 

BÜNDNER PIZOKELS UND GEMÜSE 

** 

 

AMARETTOPARFAIT VOM HAUSE 

 

 

FR. 95.00  KEIN ZUSCHLAG FÜR SAALSERVICE 
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HAUSGEMACHTE TOBLERONEMOUSSE  FR.   13.00 

 

 

HAUSGEMACHTE ZITORNENCRÈME  FR.   13.00 

 

 

HAUSGEMACHTES AMARETTOPARFAIT  FR.   13.00 

 

 

ANANAS MIT EIS   FR.     10.00 

 

 

SORBET MIT FRÜCHTEN  FR.   12.00  

 

 

TORTA DELLA NONNA  FR.   9.00 

 

 

CHURER APFELKÜCHLEIN MIT VANILLESAUCE  FR.   9.00 

 

 

SWISSEIS MIT SCHOKOLADENSAUCE  FR.   8.50 

 

 

ZIMTEIS MIT ZWETSCHGEN  FR.   9.00 

 

 

RATSHERRENDESSERT  FR.   9.00 

APFELEIS MIT ROTWEINZWETSCHGEN 

 

 

COUPE ROMANOFF KLEIN  FR.   9.00   

 GROSS FR.   11.00  

 

VERMICELLES MIT EIS KLEIN  FR.   9.00 

 GROSS FR.   11.00 

 

 

 

DESSERTTELLER HOTEL CHUR 

MIT HAUSGEMACHTEN CRÈMEN UND SAISONPRODUKTEN  FR.  17.00 

 

 

DESSERTBUFFET HOTEL CHUR 

MIT HAUSGEMACHTEN CRÈMEN, FRÜCHTE UND SAISONPRODUKTEN 

KÄSEPLATTE  FR.  25.00 

 

 

_________________________________________________________________________ 
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PREISE NUR IM RESTAURANT GÜLTIG, IM SAAL MIT SERVICEZUSCHLAG NACH ABSPRACHE 

 

 

 

 

 

NR. 100 

SALATTELLER MIT EI  FR. 21.00 

 

 

NR. 101 

MALUNS MIT APFELMUS  FR. 24.00 

 

 

NR. 102 

BÜNDNER TELLER  FR. 27.00 

 

 

NR. 103 

SCHWEINSSCHNITZEL PANIERT MIT POMMES FRITES  FR. 25.00 

 

 

NR. 104  

GEMÜSENUDELN MIT APFEL UND CREVETTEN  FR. 27.00 

 

 

NR. 105 

KALBSBRATWURST AN ZWIEBELSAUCE MIT RÖSTI  FR. 18.50 

 

 

NR. 106 

HEISSER SCHINKEN MIT KARTOFFELSALAT  FR. 22.00 

 

 

NR. 107 

SPAGHETTI BOLOGNESE  FR. 20.00 

 

 

NR. 108 

FLEISCHKÄSE MIT SPIEGELEI UND POMMES FRITES  FR. 18.00 

 

 

 

 

 

 

WEITERE IMBISSTELLER KÖNNEN WIR IHNEN GERNE IM PERSÖNLICHEN GESPRÄCH ZUSAMMENSTELLEN 
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BAUERNBUFFET 
 

BÜNDNER GERSTENSUPPE 

** 

 

SALATBUFFET UND KALTE FLEISCHPLATTEN 

„BAUERNSPECK, SALSIZ, SALAMI, SCHWEINSBRATEN, AUFSCHNITT ETC. „ 

** 

 

WARMES BUFFET 

MIT RIPPLI, SPECK UND BOHNEN, SIEDFLEISCH MIT SAUERKRAUT UND MEERRETTICH 

HEISSER SCHINKEN IM BROTTEIG, SAUCISSON UND ENGADINER AUF LAUCH 

WÄDLI UND RINDSBRATEN MIT SALZKARTOFFELN 

MALUNS MIT APFELMUS 

** 

 

DESSERTBUFFET 

UNSER BELIEBTES DESSERTBUFFET MIT HAUSGEMACHTER 

ZITRONENCRÈME, CARAMELCRÈME, SCHOGGIMOUSSE, TIRAMISÙ, 

FRÜCHTEN, GLACE, WÄHEN, KÄSEPLATTE UND VIELEN SAISONÜBERRASCHUNGEN 

 

 

FR. 90.00 BIS FR. 100.00 JE NACH ZUSAMMENSTELLUNG 

 

 

 

BÜNDNER BUFFET 
 

BÜNDNER GERSTENSUPPE 

** 

 

MALUNS MIT APFELMUS, VOGELHEU, CAPUNS GRISCHUNS,  

CHURER SAUERBRATEN MIT POLENTA UND BOHNEN, 

ENGADINER HAUSWURST AUF LAUCHGEMÜSE MIT SALZKARTOFFELN, 

CHURER FLEISCHTORTE MIT KABISSALAT, BIRNBROT UND KÄSE 

** 

 

CHURER APFELKÜCHLEIN MIT VANILLESAUCE 

 

 

FR. 75.00 

 

JEDES BUFFET KANN BELIEBIG ERWEITERT ODER REDUZIERT WERDEN. 

UNSERE BUFFETS KÖNNEN ERST AB 30 PERSONEN SERVIERT WERDEN. 
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ITALIENISCHES BUFFET 
 

 

MINESTRONE TICINESE 

** 

 

MELONE MIT ROHSCHINKEN, BRESAOLA CARPACCIO, VITELLO TONNATO, 

CREVETTEN IN COCKTAILSAUCE, CREVETTEN IN CURRYSAUCE, 

CALAMARIS IM BIERTEIG, GEMÜSE IM OEL, TOMATENSALAT MIT MOZZARELLA 

 

LASAGNE VERDE, SPAGHETTI ALLA BOSCAIOLA, ANGELOTTI AN SALBEIBUTTER, 

GNOCCHI AN TOMATENSAUCE, 

RINDSBRATEN IM VELTLINER MIT POLENTA 

LUGANIGHE MIT RISOTTO 

** 

 

VERMICELLE MIT EIS 

 

FR. 85.00 

 

 

KLASSIK BUFFET 
 

 

HAUSGEMACHTE WEISSWEINCRÈMESUPPE 

** 

 

VORSPEISENBUFFET  

MIT  

VITELLO TONNATO, MELONE MIT ROHSCHINKEN, ROASTBEEF MIT SAUCE TARTAR 

BÜNDNERFLEISCHCARPACCIO MIT APFELESSIG 

CREVETTEN IM TEIG, CREVETTEN IM SUD, CALAMARIS, RAUCHLACHS 

AUSWAHL AN SAISONSALATEN UND PASTETEN, TOMATENSALAT MIT MOZZARELLA 

** 

 

KALBSRÜCKEN AN ROSMARINJUS 

SERVIERT MIT CROQUETTEN UND GEMÜSE 

** 

 

DESSERTBUFFET  

MIT  

SCHOGGIMOUSSE, ZITRONENCRÈME, CARAMELCRÈME 

FRÜCHTEN UND TORTEN, HAUSGEMACHTES AMARETTOEIS 

UND SAISONPRODUKTE 

 

FR. 98.00 MIT KALBSRÜCKEN FR. 85.00 MIT SCHWEINSRÜCKEN 
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NR. 50 

 

ENGADINER HAUSWURST MIT  

KARTOFFELSALAT UND DIVERSEN ANDEREN SAISONSALATEN  

 

FR. 25.00 

 

 

NR. 51 

 

BÜNDNER GERSTENSUPPE 

FLEISCHPLATTEN MIT BÜNDNERFLEISCH, ROHSCHINKEN, SPECK, SALSIZ, 

KÄSEPLATTEN, DIVERSE BROTSORTEN, TROCKENFRÜCHTE 

FRUCHTSALAT 

 

FR. 40.00 

 

 

NR. 52 

 

KARTOFFELSUPPE 

CAPUNS GRISCHUNS, MALUNS MIT APFELMUS, ENGADINER AUF LAUCHGEMÜSE UND SALZKARTOFFELN, 

SALSIZ- UND KÄSE-PLATTE,   

FRISCHER FRUCHTSALAT 

 

FR. 45.00 

 

 

NR. 53 

 

GEMÜSESTÄNGEL MIT DIPSAUCEN, FRÜCHTEWÄHEN, SALSIZ- MIT KÄSEPLATTEN UND BROT, 

FRÜCHTEPLATTEN 

 

FR. 30.00 

 

 

NR. 54 

 

POULETSPIESSLI, LAMMSPIESSLI, TOMATEN-MOZZARELLA, 

GEMÜSEREIS AN CURRY, BIO DINKELHÖRNLI SALAT 

MELONE MIT ROHSCHINKEN, GEBACKENER CALAMARIS, EPERLANFILET IM TEIG, 

MIT REIS- UND SAISONSALAT 

 

FR. 45.00 
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FONDUE CHINOISE 
 

SALAT MIT LACHSSTREIFEN 

** 

FONDUE CHINÔISE 

MIT POMMES BOULANGÈRE 

DIVERSEN HAUSGEMACHTEN SAUCEN 

UND GARNITUREN 

** 

 

AMARETTO PARFAIT 

 

FR. 88.00 

 

 

KÄSE-FONDUE 
 

 

KLEINER BÜNDNER TELLER 

** 

 

KÄSEFONDUE 

** 

 

RATSHERRENDESSERT 

„APFELEIS MIT ZWETSCHGENKOMPOTT“ 

 

FR. 58.00 

 

 

RACLETTE 
 

 

CAPUNS GRISCHUNS 

** 

 

RACLETTE SUISSE 

** 

 

SORBETTELLER MIT FRÜCHTEN 

 

FR. 58.00 
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Weisswein 

 

 

75 cl Maienfelder Fr.  49.-- 

 Riesling x Silvaner  

 

75 cl Malanser Chardonnay « Barrique » Fr.  59.-- 

 Familie Liesch 

 

75 cl Bianco la Contea IGT  Fr.  40.-- 

 Nebbiolo, Sauvignon blanc  

  

75 cl Due Uve Bianco IGT “Bertani” Fr.  45.-- 

 Pinot Grigio – Sauvignon blanc 

 

75 cl Prosecco Fr.  57.— 

 

_________________________________________________ 

 

1/2 Riesling x Silvaner Fr.  20.-- 

 

1/2 Fendant Fr.  20.-- 

 

 

Rotwein 

 

75 cl Primitivo del Salento  Fr.  40.— 

 

75 cl Pinot Noir Cuvèe AOC Fr.  60.-- 

 PC Manfred Meier, Zizers 

 

 

 

Jus 1 dl  Fr.  2.-- 

Jus Michel 2 dl  Fr.  4.50 

 

Schinkengipfeli     1 Stk. à   Fr.  2.80 (1 Stk. pro Pers.) 

Käseküchlein        1 Stk. à   Fr.  2.00 (2 Stk. pro Pers.) 

Parisette div.Sorten  1 Stk. à   Fr.  4.00 bis Fr. 5.00 

Laugengipfeli, Party-Brötli  1 Stk. à Fr.  4.00 bis Fr. 4.50 

 

Apérogebäck       pro Person  Fr.  1.50 

Gemüsestängel mit Sauce Fr.  5.— 

 

Preisänderungen vorbehalten 
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SAALBESTUHLUNG_____________________________________________________________ 

 

 

BLUMEN_________________________ KERZEN________________________________ 

 

 

APÈRO____________________________________________________________________ 

 

 

VERLÄNGERUNG_____________________ ZAHLUNGSART___________________________ 

 

 

MIKROFON_________________________ HILFSMITTEL____________________________ 

 

 

PLANUNGS-NOTIZEN 
 

 

_________________________________________________________________________ 

 

 

_________________________________________________________________________ 

 

 

_________________________________________________________________________ 

 

 

 

 

 

 

GESCHÄFTSVEREINBARUNGEN 
 

 

DIE PREISE  VERSTEHEN SICH INKL. SERVICE UND MWST. 

 

AB 24.00 UHR MÜSSEN WIR EINEN NACHTZUSCHLAG VON FR. 150.00 PRO STD. VERRECHNEN 

 

GEBÜHREN DIE VON BEHÖRDLICHER SEITE IN RECHNUNG GESTELLT WERDEN, WERDEN DEM KUNDEN 

WEITER BELASTET. 

 

KERZEN, MENUKARTE UND EINFACHER 

BLUMENSCHMUCK SIND IM MENUPREIS INBEGRIFFEN (SPEZIALDEKOS WERDEN NACH AUFWAND VERRECHNET) 

 

 

_________________________________________________________________________ 
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PARTERRE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. STOCK 

 

 

_________________________________________________________________________ 
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            HOTEL CHUR, WELSCHDÖRFLI 2 CH-7000 CHUR, TEL. +41 (0)81 254 34 00 

 

 

            AUTOBAHNAUSFAHRT NR. 17 CHUR-SÜD, 2 KM IN RICHTUNG ZENTRUM 

            EXIT NR.17 „CHUR-SÜD“ TOWARDS THE CITY CENTRE 2 KM, THE TURN LEFT

 

 
 

                                              8-10 Gehminuten vom Bahnhof entfernt 

                                              By Train: an 8-10 minute walk from railway station 

 


